MENU
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ENTREE
 Filet de truite fumée de Lou Balagnas accompagné de pousse de Mesclun, toast de rillettes au citron confit. 
ou
Salade Gascogne, tomates cerises, croûtons, gésiers de volaille de confit, lardons fumés, magret séché. 
PLAT
Filet mignon de porc, copeaux de Ventrèche de porc noir, cuisson basse température, sauce foie gras. Choix N°1
ou
Blanquette de cabillaud aux Saint Jacques en cassolette. Accompagné de Gratin de pomme de terre à la crème, poêlée de légumes du moment. Choix N°2
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DESSERT
DESSERT Assiette gourmande (Dressage par table de 6 pers)
Pana cota fruits rouges 
Financier amande
 Tiramisu chocolat noisettes
 Verrine mousse de coco
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